


BYLINNÉ LIKÉRY / HERBAL LIQUEURS  
Fernet Stock Original 0,04 l 65,-
Fernet Stock Citrus 0,04 l 65,-
Becherovka 0,04 l 65,-
Becherovka Lemond 0,04 l 65,-
Jägermeister 0,04 l 75,-

LIKÉRY / LIQUEURS  
Božkov Peprmint 0,04 l 60,-
Božkov Griotte 0,04 l 60,-
Božkov Vaječný Likér 0,04 l 60,-
Baileys Original Irish 0,04 l 80,-
Kahlua Likér 0,04 l 80,-

VODKA  
Amundsen vodka 0,04 l 70,-
Smirno$ Red 0,04 l 75,-
Absolut vodka 0,04 l 75,-

RUM / TUZEMÁK / SPECIÁL / SPICED  
Božkov Originál (tuzemský) 0,04 l 60,-
Božkov Republica Exclusive 0,04 l 75,-
Captain Morgan Spiced Gold 0,04 l 80,-
Legendario Elixír de Cuba 0,04 l 120,-
Pampero Blanco 0,04 l 80,-
Ron Zacapa 23 Centenario 0,04 l 190,-
Diplomatico 0,04 l 160,-
Cachaca 0,04 l 80,-

GIN
Gordon's London Dry Gin 0,04 l 75,-
Gordon's Premium Pink Gin 0,04 l 75,-
Gordon's 0.0% Alcohol Free 0,04 l 75,-

TEQUILA
Tres Alegres Compadres Blanco 0,04 l 95,-
Tres Alegres Compadres Reposado 0,04 l 95,-

OSTATNÍ DESTILÁTY / SPIRITS  
Bartida Original Slivovice 0,04 l 95,-
Bartida Original Meruňkovice 0,04 l 95,-
Bartida Original Hruškovice 0,04 l 95,-
Bartida Original Hruška 0,04 l 90,-
Calvados 0,04 l 85,-
Tatranský čaj 0,04 l 95,-
Absinth 0,04 l 95,-

Nápojový

     lístek
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BRANDY & COGNAC  
Metaxa 5* 0,04 l 80,-
Metaxa 7* 0,04 l 105,-
Courvoisier Cognac V.S. 0,04 l 125,-
Courvoisier Cognac V.S.O.P. 0,04 l 155,-

WHISKY & BOURBON
Johnnie Walker Red Label 0,04 l 80,-
Johnnie Walker Black Label 12 YO 0,04 l 110,-
Jameson 0,04 l 90,-
Tullamore DEW 0,04 l 90,-
Chivas Regal Blended Scotch 12 YO 0,04 l 130,-
Bushmills Single Malt 10 YO 0,04 l 130,-
The Singleton of Du$town 12 YO 0,04 l 150,-  
Jim Beam 0,04 l 80,-
Jack Daniel's Black 0,04 l 90,-
Jack Daniel's Honey 0,04 l 90,-

ČEPOVANÉ PIVO / BEER 0,3 l 0,5 l
Gambrinus 10 40,- 52,-
Pilsner Urquell 52,- 64,-
Řezané pivo 40,- 52,-

LAHVOVÉ PIVO / BOTTLED BEER  
Kozel černý 0,5 l 52,-
Birell světlý nealko / non-alcoholic 0,33 l 49,-
Birell Pomelo&Grep nealko / non-alc. 0,33 l 49,-
Frisco Apple Cider 0,33 l 52,-

ROZLÉVANÉ VÍNO / WINE  
Tuzemské víno bílé / červené 0,15 l 59,-
Zahraniční víno bílé / červené 0,15 l 89,-
Zahraniční růžové víno 0,15 l 72,-

SEKT, ŠUMIVÉ VÍNO / SPARKLING WINE  
Bohemia Regia Brut / Demi Sec 0,75 l 299,-
Bohemia Sekt nealko 0,75 l 269,-
Prosecco 0,15 l 70,-

APERITIVY  
Campari Bitter 0,04 l 70,-
Aperol 0,04 l 70,-
Porto Ruby, Sherry 0,04 l 70,-
Martini Bianco, Rosso, Dry 0,08 l 75,-

SHOOTER’S  
B52 - Baileys, Kahlua, Absinth  105,-
Chupito - rum, lime sirup, koktejlová třešeň   85,-
Kamikaze - vodka, Triple sec, lime sirup  85,-

   

Drink

menu



MÍCHANÉ NÁPOJE / COCKTAILS   
Bavorák  105,-
Fernet Stock Original, tonic, citron  
Aperol Spritz  130,-
Aperol, prosecco, soda, plátek pomeranče
/ Aperol, prosecco, soda, orange  
Sex on the Beach  135,-
vodka, broskvový sirup, pomeranč. juice, Grenadine sirup
/ vodka, peach sirup, orange juice, Grenadine sirup
Mojito  135,-
rum, limeta, máta, třtinový cukr, limetkový sirup, soda
/ rum, lime, mint, dark sugar, lime sirup, soda  
Cuba Libre  130,-
rum, cola, limetka / rum, cola, lime  
G&T  120,-
gin, tonic, citron / gin, tonic water, lemon  
G&T Pink  135,-
růžový gin, tonic, lesní ovoce 
/ pink gin, tonic water, forest fruit   
Skinny Bitch  105,-
vodka, soda, limetka / vodka, soda, lime  
Piňa Colada  135,-
rum, kokosový sirup, ananasový juice, smetana 
/ rum, coconut sirup, pineapple juice, cream  
Caipirinha  120,-
Cachaca, limetky, třtinový cukr 
/ Cachaca, lime, dark sugar  
Tequila Sunrise  130,-
tequila, grenadina, pomerančový juice 
/ tequila, grenadine sirup, orange Juice  
Long Island Ice Tea  165,-
gin, vodka, rum, tequila, Triple sec, Coca-Cola  

NEALKO MÍCHANÉ NÁPOJE 
/ NON-ALCOHOLIC COCKTAILS
G&T  100,-
gin 0.0%, tonic, citron / gin 0.0%, tonic water, lemon  
Virgin Colada  100,-
kokosový sirup, ananasový juice, smetana 
/ coconut sirup, pineapple juice, cream 
Virgin Mojito  100,-
limetky, třtinový cukr, máta, jablečný juice 
/ lime, dark sugar, mint, soda, apple juice  
Crodino Spritz     85,-
Crodino, soda, plátek pomeranče / Crodino, soda, orange
Limonáda s lesním ovocem     85,-
lesní ovoce, sirup, soda / forest fruit, sirup, soda 
Citronáda Fresh  79,-
čerstvá limetka a citron, Sprite, soda, máta 
/ fresh lime and lemon, Sprite, soda, mint
Oranžáda Fresh  79,-
čerstvý pomeranč, Fanta, soda, máta 
/ fresh orange, Fanta, soda, mint

NEALKOHOLICKÉ NÁPOJE / SOFT DRINKS  
Kofola čepovaná 0,1 l 10,-
Royal Crown Cola / RC Cola No Sugar 0,25 l 49,-
Rajec voda nesycená / sycená  0,33 l 45,-
Rajec Water Still / Sparkling
Korunní jemně perlivá 0,33 l 49,-
Gently sparkling natural water
Vínea bílá 0,25 l 49,-
Nativa zelený čaj s citronem  0,25 l 49,-
Nativa Green Tea Lemon
Targa Florio Orange 0,25 l 49,-
Chito Tonic Water / Chito Ginger 0,25 l 49,-
Evian nesycený / sycený  0,75 l 95,-
Evian Still / Sparkling
Džbán vody Rajec nesycené / sycené  1 l 75,-
Coca-Cola / Coca-Cola Zero 0,33 l 58,-
Džusy Rauch (Juice Rauch) 0,2 l 49,-  
pomeranč, jablko, hruška, multivitamín, jahoda, malina-broskev 
/ apple, orange, multivitamin, pear, strawberry, rasberry-peach
Red Bull Energy drink  0,25 l 89,-

STUDENÉ NÁPOJE / COLD DRINKS
Ledová káva s vanilkovou zmrzlinou, šlehačka  99,-
Ice Co(ee with icecream vanilla, whipped cream
Frappé  79,-

TEPLÉ NÁPPOJE / HOT DRINKS  
Ristretto / Espresso / Espresso lungo  59,-
Espresso macchiatto  65,-
Double Espresso - Doppio  80,-
Flat white  85,-
Cappuccino  69,-
Cafe Latté  75,-
Turecká káva / Turkish co(ee  59,-
Káva bez cofeinu / deca(einated co(ee  59,-
Vídeňská káva / Viennese co(ee   79,-
Alžírská káva - Vaječný koňak, káva, šlehačka   89,-
/ Algerian Co(ee - Egg liqueur, co(ee, whipped cream
Irská káva - Jameson, káva, šlehačka  105,-
/ Irish Co(ee - Jameson, co(ee, whipped cream
Horká čokoláda / Hot Chocolate  69,-
Čaj - černý, zelený, ovocný, citronový, mátový,  59,-
bylinkový / Tea - black, green, fruit, lemon, mint, herbs
Čerstvý mátový čaj / Hot Fresh Mint Tea  69,-
Čerstvý zázvorový čaj s medem a citronem  69,-
/ Fresh Ginger tea with honey and lemon
Grog - rum, horká voda, citron / Hot rum, lemon  69,-
Horký Tatranský čaj - citron / Hot TatraTea, lemon 99,-
Svařené víno / Hot wine  79,-
Med / Honey  10,-



PŘEDKRMY / CHUŤOVKY  
1) Carpaccio plátky hovězí svíčkové s domácím bazalkovým pestem, parmezánem a rukolou, rozpečená bageta (1,7,8)       195,-
2)  Hovězí tatarák tradiční tatarák z hovězí svíčkové podávaný s 6 ks topinek a česnekem (1,3,10)     120 g 260,-
3)  Variace nakládaných sýrů u nás naložené sýry (camembert, blue cheese, parmezán a cheddar), pečivo (1,7,8)  120 g 125,-
4)  Sýrové prkénko vybrané druhy českých sýrů zdobené jablkem a vlašskými ořechy (7,8)   200 g 185,-
5)  Smažené cibulové kroužky podávané s pikantním sýrovým dipem (1,3,7,13) 8 ks 115,-
6)  Zeleninový Mix grill grilovaná cuketa, lilek a paprika s mořskou solí, olivovým olejem  250 g 145,-
 a balsamikovým dipem (12)
7)  Gratinovaný kozí sýr se středomořskou zeleninou, cherry rajčaty a hruškovým chutney,  80 g 185,-
    celozrnný toast (1,7,10) 

SALÁTY
8)  Caesar salát grilované kousky kuřecích prsíček na římském salátu s ančovičkovým dresinkem,    100 g 230,-
  čerstvými krutony, opečenou slaninou a parmezánem (1,3,4,7,10)
9)  Salát s lososem kousky grilovaného lososa obalené v sezamu na směsi listových salátů  80 g 260,-
 a zeleniny s jemným dresinkem, citronem a limetkou (4,10,11)
10) Řecký salát míchaný zeleninový salát, olivy, sýr feta marinovaný v oreganu, cibule, olivový olej (7) 300 g 170,-
11)  Salát s kozím sýrem tousty zapečené s kozím sýrem na listových salátech s vlašskými ořechy, 80 g 240,-
 pomerančem a brusinkami, medovo-balsamikový dresink (1,7,8,10,12)

ČERSTVÉ TĚSTOVINY
12)  Rigatoni Pikante s rajčaty, cuketou, salámem chorizo, chilli papričkami a parmezánem (1,3,7)  210,-
13)  Rigatoni Pesto s domácím bazalkovým pestem, rukolou, sušenými rajčaty a parmezánem (1,3,7,8)    195,-
14)  Tagliatelle Salmon s kousky čerstvého lososa, jemnou smetanovou omáčkou, čerstvým špenátem a limetkou (1,3,4,7)  245,-
15) Tagliatelle s hříbky s kousky vepřové panenky, jemnou smetanovo-hříbkovou omáčkou a parmezánem (1,3,7)   230,-
 
SPECIALITY Z NAŠEHO GRILU 

BURGERY 
16) Burger BBQ 100 % hovězí mleté maso, opékaná slanina, BBQ dip, nakládaná okurka, cibule,  200 g 255,-
  rajče a salát, servírujeme s bramborovými hranolky (1,3,10,11)
17) Cheeseburger 100 % hovězí mleté maso, sýr čedar, dijonská majonéza, salát, rajčata a rukola,   200 g 255,-
    servírujeme s bramborovými hranolky (1,3,7,10,11)
18) Jalapeňos burger 100 % hovězí mleté maso, salám chorizo, rajčatová salsa, červená cibulka, 200 g 265,-
 salát a jalapeňos paprička, servírujeme s bramborovými hranolky (1,7,11)
19) Caesar burger s grilovaným kuřecím prsíčkem, opečenou anglickou slaninou, ledovým   200 g 255,-
 a římským salátem, ančovičkový dresing, servírujeme s bramborovými hranolky (1,3,4,7,10)

HOVĚZÍ MASO
20) Beefsteak Classic steak z hovězí svíčkové protknutý slaninou  200 g 385,-
21) Pfe$ersteak steak z hovězí svíčkové s jemným pepřovým přelivem (1,7,9) 200 g 399,-
22) Beefsteak s hříbky steak z hovězí svíčkové s jemným smetanovo-hříbkovým přelivem (1,7,9)   200 g 410,-
23) Beefsteak Cayen steak z hovězí svíčkové v kajenském koření podávaný s grilovanými   200 g 410,-
 plátky kukuřice

VEPŘOVÉ MASO
24) Krkovička s fazolkami marinovaná ve směsi koření s fazolkovými lusky se slaninou 300 g 230,-
25) Krkovička BBQ  vepřová krkovička podávaná s BBQ omáčkou     300 g 230,-
26) Panenka Jalapeňos protknutá papričkami jalapeňos, podávaná s grilovanými plátky kukuřice      200 g 240,-
27) Panenka s variací omáček rajčatová salsa, pepřový a blue cheese dip (1,7,9)      200 g 240,-
28) Vepřová kotleta s kostí podávaná s hořčičným dipem a glazírovanou červenou cibulkou 300 g  220,-
29) MIX grill Zvonařka (pro 4 osoby) - hovězí svíčková, vepřová panenka a kuřecí steak podávaný   1000 g 1350,-
 na lůžku z listového salátu podávaný s grilovanou zeleninou a kukuřičným klasem (7,12)

STEAKY Z KUŘECÍHO MASA
30) Grilovaný kuřecí steak kuřecí steak se smetanovou omáčkou se sušenými rajčaty (7) 200 g 210,-
31) Kuřecí steak Caprese kuřecí steak grilovaný s mozzarellou, rajčaty a bazalkovým pestem (7,8)    200 g 210,-

 

Jídelní

   lístek



KUŘECÍ KŘIDÉLKA
32) Barbecue s blue cheese dipem a zeleninovými hranolky, podáváme s pečivem (1,7,9,10)  12 ks 220,-
33) Bufallo s blue cheese dipem a zeleninovými hranolky, podáváme s pečivem (1,7,9,10)   12 ks 220,-
34) Medová se sweet chilli dipem a zeleninovými hranolky, podáváme s pečivem (1,6,9,10,12 )  12 ks 220,-

RYBY
35) Losos na rukole rilovaný steak z čerstvého lososa s mořskou solí a rukolou, limetka (4) 200 g 300,-
36) Losos salsa grilovaný steak z čerstvého lososa s tomatovou salsou, čerstovu bazalkou    200 g 300,-
 a limetkou (4)
37) Pstruh ZVONAŘKA pečený v alobalu s máslem, ovoněný růžovým pepřem, tymiánem,    200 g 270,-
 petrželkou a limetkou (4,7)

SLANÉ PALAČINKY
38) Palačinka se sýrem eidam, šunkou a rajčetem (1,3,7)  135,-
39) Palačinka se salámem chorizo, sýrem čedar a pórkem podávaná se zakysanou smetanou (1,3,7)  135,-
40) Palačinka s mozzarellou, bazalkou, olivami a čerstvými rajčaty (1,3,7)  135,-
41) Palačinka s kozím sýrem, jablky, ořechy a brusinkami (1,3,7,8)  155,-
42) Palačinka s čerstvým špenátem, šunkou a modrým sýrem (1,3,7)  135,-

PŘÍLOHY
43) Štouchané brambory s petrželkou  55,-
44) Bramborové hranolky  55,-
45) Brambora pečená v alobalu        60,-
 s pažitkovou smetanou a česnekem (7)
46) Grilovaný kukuřičný klas (7)  60,-
47) Zelené fazolky se slaninou        60,-
48) Jasmínová rýže                         50,-
49) Malý zeleninový salátek         70,-
50) Rozpečená česneková bageta (1,7)  55,-
51) Pečivo (1,7)                                  40,-

DEZERTY
52) Čokoládový fondant horký čokoládový dortík s vanilkovým krémem, zdobený banánem a višněmi (3,6,7)  130,-
53) Horké maliny vanilková zmrzlina s horkými malinami, zdobená domácí šlehačkou a mátou (2,6,7)  120,-
54) Domácí dort dle denní nabídky      89,-

SLADKÉ PALAČINKY
55) Palačinka s banánem, nutellou a domácí šlehačkou (1,3,6,7,8)  125,-
56) Palačinka s tvarohovo-medovým krémem a višněmi (1,3,7)     125,-
57) Palačinka s jablky, javorovým sirupem, vanilkovou zmrzlinou  a vlašskými ořechy (1,3,7)     140,-
58) Palačinka s horkými malinami, vanilkovou zmrzlinou a domácí šlehačkou (1,3,7)    140,-

POCHUTINY
Chipsy  60,-
Oříšky (8)  60,-
Tyčinky  50,-
Olivy zelené a černé 100 g  65,-

TEPLÉ , STUDENÉ OMÁČKY A SALSY
Pepřová (1,7,9)  45,-
Hříbková (1,7,9)  55,-
Rajčatová salsa  45,-
Sweet chilli dip (3,7)  45,-
BBQ dip  45,-
Blue cheese dip (7,10)  45,-
Tatarská omáčka (7,10)  35,-
Zakysaná smetana (7)  35,-
Dijonská hořčice (10)  35,-
Plnotučná hořčice (10)  15,-

Seznam potravinových alergenů, které podléhají legislativnímu označení  dle směrnice 1169/11 EU:

1) Obiloviny obsahující lepek a výrobky z nich 
2) Korýši a výrobky z nich
3) Vejce a výrobky z nich
4) Ryby a výrobky z nich
5) Podzemnice olejná (arašídy) a výrobky z ní
6) Sójové boby (sója) a výrobky z nich
7) Mléko a výrobky z něj

8) Skořápkové plody a výrobky z nich – jedná se o všechny druhy ořechů 
9) Celer a výrobky z něj
10) Hořčice a výrobky z ní
11) Sezamová semena (sezam) a výrobky z nich
12) Oxid siřičitý a siřičitany v koncentracích vyšších než 10 mg/kg, ml/l 
13) Vlčí bob (lupina) a výrobky z něj
14) Měkkýši a výrobky z nich



STARTERS  
1) Carpaccio slices of beef sirloin with home-made basil pesto, arugula and parmesan (7,8)      195,-
2)  Beef Tartar traditional steak tartar of sirloin served with 6 pcs. of toast and garlic (1,3,10)   120 g 260,-
3)  Selection of pickled cheeses cheeses we pickle ouverselves (camembert, blue cheese,  120 g 125,-
 parmesan, cheddar) (1,7,8) 
4)  Variety of cheeses variety of czech cheeses garnished with apples and walnuts (7,8)     200 g 185,-
5)  Fried onion rings served with spicy cheese dip (1,3,7,13) 8 pcs 115,-
6)  Mixed vegetable grill grilled courgette, aubergine and pepper with sea salt, olive oil and balsamic dip (12)  250 g 145,-
7)  Goat cheese gratiné with mediterranean vegetables, cherry tomatoes and pear chutney, 80 g 185,-
 served on whole-grain brad (1,7,10)

SALADS
8)  Caesar salad roasted marinated chicken breast on romaine lettuce with ceasar dressing,  100 g 230,-
  fresh croutons, bacon and parmesan (1,3,4,7,10)
9)  Salmon salad grilled salmon coated in sesame seeds, a mixture of fresh mixed vegetables,  80 g 260,-
 green salad with a fine dressing, lemon and lime (4,10,11)
10) Greek salad mixed vegetables salad with olives, feta cheese marinated in oregano and olive oil (7)    300 g 170,-
11)  Salad with goat cheese toasts with baked goat cheese on green leaves with walnuts, orange  80 g 240,-
 and cranberries, honey-balsamic dressing (1,7,8,10,12)

PASTA
12)  Rigatoni Pikante with tomatoes, courgette, salami chorizo, chilli peppers and parmesan cheese (1,3,7)  210,-
13)  Rigatoni Pesto with homemade basil pesto, arugula, sun-dried tomatoes and parmesan (1,3,7,8)    195,-
14)  Tagliatelle Salmon with pieces of fresh salmon, fine cream sauce, fresh spinach and lime (1,3,4,7)    245,-
15) Tagliatelle with mushrooms with pieces of pork tenderloin and soft creamy mushroom sauce and parmesan (1,3,7)  230,-
 
SPECIALITIES FROM OUR CHARCOAL GRILL

BURGERS 
16) BBQ Burger 100% minced beef, bacon, BBQ dip, pickle, onion, tomato and lettuce,    200 g 255,-
 served with potato chips (1,3,10,11)
17) Cheeseburger 100 % ground beef with dijon mayonnaise, leaf lettuce, tomatoes,     200 g 255,-
 arugula and cheddar cheese, served with potato chips (1,3,7,10,11)
18) Jalapeňos burger 100 % ground beef with tomato salsa, red onion, leaf lettuce, salami chorizo  200 g 265,-
  and jalapeňos peppers, serve with potato chips (1,7,11)
19) Caesar burger with grilled chicken breast, baked english bacon, iceberg and romaine salad,   200 g 255,-
 anchovy dressing, serve with potato chips (1,3,4,7,10)

BEEF
20) Beefsteak Classic beef sirloin stu(ed with bacon   200 g 385,-
21) Pfe$ersteak beef sirloin with mild pepper sauce (1,7,9)   200 g 399,-
22) Beefsteak with mushrooms beef sirloin with soft creamy wild mushroom sauce (1,7,9) 200 g 410,-
23) Beefsteak Cayen beef sirloin with cayenne spice served with grilled slices of corn   200 g 410,-
 
PORK
24) Pork Neck with beans pork neck marinated in spices with green beans with bacon      300 g 230,-
25) BBQ Pork Neck marinated pork neck with BBQ sauce     300 g 230,-
26) Tenderloin Jalapeňos grilled pork tenderloin stu(ed with jalapeňos peppers,       200 g 240,-
 served with slices of grilled corn
27) Pork Tenderloin with a selection of sauces grilled pork tenderloin with tomato salsa,      200 g 240,-
 pepper and cheese sauce (1,7,9)
28) Pork Cutlet on the Bone served with mustard dip and glazed red onion (10) 300 g  220,-
29) MIX grill Zvonarka (for 4 person) - beef tenderloin, fillet of pork and chicken breasts served  1000 g 1350,-
  on a bed of leaf lettuce with grilled vegetables and corn on the cob (7,12)

CHICKEN STEAKS
30) Grilled chicken steak chicken steak with cream sauce with sun-dried tomatoes (7) 200 g 210,-
31) Chicken Breast Caprese grilled chicken steak with mozzarella, tomato and basil pesto (7,8) 200 g 210,-

Menu



CHICKEN WINGS
32) Barbecue with blue cheese dip and fresh veggie fries, bread (1,7,9,10)  12 ks 220,-
33) Bu$alo with blue cheese dip and fresh veggie fries, bread (1,7,9,10) 12 ks 220,-
34) Honey with chilli dip and fresh veggie fries, bread (1,6,9,10,12 ) 12 ks 220,-
 
FISH
35) Salmon with Arugula fresh salmon, sea salt, arugula and lime (4) 200 g 300,-
36) Salmon salsa fresh salmon with tomato salsa and fresh basil, lime (4) 200 g 300,-
37) Trout ZVONAŘKA baked in foil with butter, flavoured with pink pepper, thyme and parsley, lime (4,7)   200 g 270,-
 
SALTY PANCAKES
38) Pancake with eidam cheese, ham and tomato (1,3,7)  135,-
39) Pancake with chorizo salami, cheddar, cheese and leek, served with soured cream (1,3,7)  135,-
40) Pancake with mozzarella, basil, olives and fresh tomatoes (1,3,7)  135,-
41) Pancake with goat cheese, apples, nuts and cranberries (1,3,7,8)  155,-
42)  Pancake with fresh spinach, ham and blue cheese (1,3,7)  135,-

SIDE DISHES
43) Mashed potatoes with parsley   55,-
44) French fries  55,-
45) Potato baked in foil        60,-
 with chive cream and garlic (7)
46) Grilled corn on the cob (7)  60,-
47) Green beans with bacon        60,-
48) Jasmin rice                         50,-
49) Small vegetable salad        70,-
50) Toasted garlic baguette (1,7)   55,-
51) Bread (1,7)                                  40,-

DESSERTS
52) Chocolate fondant hot chocolate cake with vanilla cream, garnished with banana and cherry (3,6,7)  130,-
53) Hot Raspberries vanilla ice cream with hot raspberries, garnished with fresh mint   120,-
 and homemade whipped cream (2,6,7)
54) Homemade cake according to daily o(er      89,-

SWEET PANCAKES
55) Pancake with banana, Nutella and whipped cream (1,3,6,7,8)  125,-
56) Pancake with cream cheese, honey and cherries (1,3,7)     125,-
57) Pancake with apples, maple syrup, vanilla ice cream and walnuts (1,3,7)     140,-
58) Pancake with hot raspberries, vanilla ice cream and homemade whipped cream (1,3,7)    140,-

SNACKS
Chips  60,-
Nuts (8)  60,-
Sticks  50,-
Green and black olives 100 g  65,-

List of food allergens subject to legislative labeling according to EU directive 1169/11:

1) Cereals containing gluten and products thereof
2) Crustaceans and products thereof
3) Eggs and egg products
4) Fish and fish products
5) Groundnuts (peanuts) and products thereof
6) Soybeans (soy) and products thereof
7) Milk and milk products

8) Nuts and products from them - these are all kinds of nuts
9) Celery and products thereof
10) Mustard and products thereof
11) Sesame seeds (sesame) and products thereof
12) Sulfur dioxide and sulphites in concentrations higher than 10 mg/kg, ml/l
13) Lupines and products thereof
14) Molluscs and products thereof

HOT , COLD SAUCES AND SALSA
Pepper sauce (1,7,9)   45,-
Mushroom sauce (1,7,9)   55,-
Tomato salsa  45,-
Sweet chilli dip (3,7)  45,-
BBQ dip  45,-
Blue cheese dip (7,10)  45,-
Tartar sauce (7,10)  35,-
Sour cream (7)   35,-
Dijon mustard (10)  35,-
Mustard (10)  15,-



VORSPEISEN  
1) Carpaccio Rinderfilet in Scheiben geschnitten mit hausgemachtem Basilikum-Pesto, Parmesan und Rucola (1,7,8)   195,-
2)  Tatar-Beefsteak traditionelles Tatar-Beefsteak vom Rinderfilet, dazu sechs halbe geröstete 120 g 260,-
 Scheiben Brot – frischer Knoblauch (1,3,10)
3)  Käseteller hausgemachter eingelegter Käse (Camembert, Blue Cheese, Parmesan und Cheddar) (1,7,8) 120 g 125,-
4)  Käsebrett ausgewählte tschechische Käsesorten mit Äpfeln und Walnüssen (7,8)   200 g 185,-
5)  Frittierte Zwiebelringe serviert mit würzigem Käsedip (1,3,7,13) 8 Stück 115,-
6)  Gemüse-Grill-Mix gegrillte Zucchini, Aubergine und Paprika mit Meersalz, Olivenöl  250 g 145,-
 und Balsamico-Reduktion (12)  
7)  Gratinierter Ziegenkäse mit mediterranem Gemüse, Cherry-Tomaten und Birnen-Chutney,  80 g 185,-
 Vollkorntoast (1,7,10)
    
SALATE
8)  Caesar-Salat mit gegrillten Hühnerfleischstreifen auf Römer-Salat mit Sardellen-Dressing,   100 g 230,-
  frischen Croutons, gebratenem Speck und Parmesan (1,3,4,7,10)
9)  Salat mit Lachs gegrillte Lachsstücke im Sesammantel, auf frischem Gemüse und grünem Salat 80 g 260,-
 mit mildem Dressing, Zitrone und Limette (4,10,11)
10) Griechischer Salat gemischter Salat, Oliven, marinierter Fetakäse in Oregano, Olivenöl (7) 300 g 170,-
11)  Salat mit Ziegenkäse Toastbrote mit Ziegenkäse überbacken, auf grünem Salat mit Walnüssen,  80 g 240,-
 Orangen und Preiselbeeren, Honig-Balsamico-Dressing (1,7,8,10,12)

FRISCHE HAUSGEMACHTE PASTA
12)  Rigatoni Pikante mit Tomaten, Zucchini, Chorizo, Chilischoten und Parmesan (1,3,7)  210,-
13)  Rigatoni Pesto mit hausgemachtem Basilikum-Pesto, Rucola, getrockneten Tomaten und Parmesan (1,3,7,8)  195,-
14)  Tagliatelle Salmon mit frischen Lachsstücken, milder Sahnesauce, frischem Spinat und Limette (1,3,4,7)  245,-
15) Tagliatelle - Schweinefilet / Pilze mit Schweinefilet, milder Pilz-Sahne-Sauce und Parmesan (1,3,7)  230,-
 
SPEZIALITÄTEN VON UNSEREM HOLZKOHLEGRILL

BURGER
16) BBQ Burger 100% Rinderhackfleisch, Speck, BBQ-Dip, Gurke, Zwiebel, Tomaten und Salat,  200 g 255,-
 serviert mit Pommes (1,3,10,11)
17) Cheeseburger 100% Rinderhackfleisch, Cheddar-Käse, Dijon-Mayonnaise, Salat,   200 g 255,-
 Tomaten und Rucola; dazu Pommes frites (1,3,7,10,11)
18) Jalapeňos burger 100% Rinderhackfleisch, Chorizo, Tomatensalsa, rote Zwiebeln, Salat  200 g 265,-
 und Jalapeño-Schote; dazu Pommes frites (1,7,11)
19) Caesar burger mit gegrillter Hühnerbrust gebratenem Speck, Eis- und Römersalat,   200 g 255,-
 Sardellendressing, dazu Pommes frites (1,3,4,7,10)

RINDFLEISCH
20) Steak Classic Steak vom Rinderfilet gespickt mit Speck   200 g 385,-
21) Pfe$ersteak Steak vom Rinderfilet mit milder Pfe(ersauce (1,7,9)   200 g 399,-
22) Steak mit Pilzen Steak vom Rinderfilet mit milder Pilz-Sahne-Sauce (1,7,9)  200 g 410,-
23) Steak Cayen Steak vom Rinderfilet mit Cayennepfe(er, serviert mit gegrillten Maisscheiben 200 g 410,-
 
SCHWEINEFLEISCH
24) Schweinekamm-Steak mit grünen Bohnen in Gewürzmischung mariniert,  300 g 230,-
 mit grünen Speckbohnen serviert 
25) BBQ Schweinekamm-Steak Schweinekamm-Steak mit BBQ-Sauce  300 g 230,-
26) Jalapeño-Schweinefilet gespickt mit Jalapeño-Schoten, serviert mit gegrillten Maisscheiben 200 g 240,-
27) Schweinefilet mit verschiedenen Saucen Tomatensalsa, Pfe(er und Blauschimmelkäse-Dip (1,7,9) 200 g 240,-
28) Holzfäller-Steak mit Senf-Dip und glasierten roten Zwiebeln 300 g  220,-
29) MIX-Grill ZVONARKA (für 4 Personen) – Rinderfilet, Schweinefilet und Hühnersteak auf Blattsalat 1000 g 1350,-
 mit gegrilltem Gemüse sowie Maiskolben (7,12)

HÜHNCHENSTEAKS
30) Gegrilltes Hühnchensteak Hühnchensteak mit Sahnesauce und sonnengetrockneten Tomaten (7) 200 g 210,-
31) Hühnchensteak Caprese gegrilltes Hühnchensteak mit Mozzarella, Tomaten und Basilikum-Pesto (7,8)      200 g 210,-
 

Speisekarte



HÄHNCHENFLÜGEL
32) Barbecue mit Blauschimmelkäse-Dip, Gemüsestreifen, dazu frisches Brot (1,7,9,10) 12 ks 220,-
33) Bufallo mit Blauschimmelkäse-Dip, Gemüsestreifen, dazu frisches Brot (1,7,9,10) 12 ks 220,-
34) Honig-Hähnchenflügel mit Honig-Chili-Dip, Gemüsestreifen, dazu frisches Brot (1,6,9,10,12 ) 12 ks 220,-

FISCHGERICHTE
35) Lachs auf Rucola frischer gegrillter Lachs mit Meersalz und Rucola, Limette (4) 200 g 300,-
36) Lachs mit Salsa frischer gegrillter Lachs mit Tomaten-Salsa-Dip und frischem Basilikum, Limette (4) 200 g 300,-
37) Forelle ZVONARKA mit Butter in Alufolie gebacken, rosa Pfe(er, Thymian und Petersilie, Limette (4,7) 200 g 270,-
 
SALZIGE CRÊPES
38) Crêpes mit Edamer, Schinken und Tomaten (1,3,7)  135,-
39) Crêpes mit Chorizo, Cheddar-Käse und Porree, mit saurer Sahne serviert  (1,3,7)  135,-
40) Crêpes mit Mozzarella, Basilikum, Oliven und frischen Tomaten (1,3,7)  135,-
41) Crêpes mit Ziegenkäse, Äpfeln, Walnüssen und Preiselbeeren (1,3,7,8)  155,-
42)  Crêpes mit Blattspinat, Schinken und Blauschimmelkäse (1,3,7)  135,-

BEILAGEN
43) Petersilien-Stampfkarto$eln   55,-
44) Pommes frites  55,-
45) Ofenkarto$el in Alufolie gebacken 60,-
 mit Schnittlauchsahne und Knoblauch (7)
46) Gegrillter Maiskolben (7)  60,-
47) Grüne Bohnen mit Speck        60,-
48) Jasmin-Reis                        50,-
49) Kleiner Gemüsesalat        70,-
50) Gebackenes Knoblauchbaguette   55,-
51) Frisches Brot  (1,7)   40,-

NACHSPEISEN
52) Schokoladenfondant warmes Schokoladentörtchen mit Vanillecreme, mit Bananen und Kirschen garniert (3,6,7)   130,-
53) Eis und heiß - heißen Himbeeren Vanilleeis mit heißen Himbeeren, hausgemach ter Sahne und Minze verziert (2,6,7)  120,-
54) Hausgemachte Torte je nach aktuellem Tagesangebot     89,-
 
SÜßE CRÊPES
55) Süße Crêpes mit Bananen, Nutella und haugemachter Sahne (1,3,6,7,8)  125,-
56)  Süße Crêpes mit Quark-Honig-Creme und Kirschen (1,3,7)     125,-
57) Süße Crêpes mit Äpfeln, Ahornsirup, Vanilleeis und Walnüssen (1,3,7)     140,-
58) Süße Crêpes mit warmen Himbeeren, Vanilleeis und hausgemachter Sahne (1,3,7)    140,-

SNACKS
Chips  60,-
Nüsse (8)  60,-
Salzstangen  50,-
Grüne und schwarze Oliven 100 g  65,-

WARME, KALTE SAUCEN UND SALSA
Pfe$ersauce (1,7,9)   45,-
Pilzsauce (1,7,9)   55,-
Tomatensalsa  45,-
Sweet-Chili-Dip (3,7)  45,-
BBQ-Dip  45,-
Blauschimmelkäse-Dip (7,10)  45,-
Tatar-Sauce (7,10)  35,-
Saure Sahne (7)   35,-
Dijon-Senf (10)  35,-
Voller Senf (10)  15,-

Liste der kennzeichnungspflichtigen Lebensmittelallergene gemäß Richtlinie 1169/11 EU:

1) Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse
2) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
3) Eier und Eiprodukte
4) Fisch und Fischprodukte
5) Erdnüsse (Erdnüsse) und Produkte daraus
6) Sojabohnen (Soja) und daraus gewonnene Erzeugnisse
7) Milch und Milchprodukte

8) Nüsse und Produkte daraus - das sind alle Arten von Nüssen
9) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
10) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
11) Sesamsamen (Sesam) und Produkte daraus
12) Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen über 10 mg/kg, ml/l
13) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
14) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



ЗАКУСКИ  
1) Карпаччо кусочки говяжьей вырезки с домашним базиликовым песто, пармезаном и рукколой (1,7,8) 80 g 195,-
2)  Татарский бифштекс традиционный татарский бифштекс из говяжьей вырезки, подаваемый     120 g 260,-
 с 6 чесночными гренками (1,3,10)
3)  Маринованное сырное ассорти нами маринованные сыры (пармезан, чедар, камамбер  120 g 125,-
 и сыр с голубой плесенью) (1,7,8)
4)  Сырное ассорти ассорти чешских сыров, украшенное кусочками яблок и грецкими орехами (7,8) 200 g 185,-
5)  Французские жаренные луковые кольца с острым сырным соусом 8 ks 115,-
6)  Овощная смесь на гриле кабачок, баклажан и сладкий перец на гриле с морской солью,   250 g 145,-
 оливковым маслом и бальзамическим соусом (12)
7)  Запечённый козий сыр козий сыр, подаваемый с обжаренной овощной смесью, помидорками черри,  80 g 185,-
 грушевым чатни и тостовый хлеб из цельного зерна (1,7,10)

САЛАТЫ
8)  Салат Цезарь кусочки маринован. куриной грудки на гриле с римским салатом, соусом, свежими    100 g 230,-
 сухариками, беконом и пармезаном (1,3,4,7,10)
9)  Салат с лососем кусочки лосося на гриле, посыпанные кунжутом, смесь свежих овощей, листовых салатов  80 g 260,-
 с нежным соусом, лимоном и лаймом (4,10,11)
10) Греческий салат сыр фета маринованный с орегано овощным салатом, оливками и оливковым маслом (7) 300 g 170,-
11)  Салат с козьим сыром тосты с козьим сыром на салате с грецкими орехами, апельсиновыми дольками,  80 g 240,-
 медово-брусинковым соусом (1,7,8,10,12)

СВЕЖАЯ ДОМАШНЯЯ ПАСТА
12)  Ригатони Пиканте с помидорами, кабачками, ломтиками копченой колбасы чоризо, перчиками чили и пармезаном (1,3,7) 210,-
13)  Ригатони Песто с домашним базиликовым песто, рукколой, вялеными помидорами и пармезаном (1,3,7,8)  195,-
14)  Тальятéлле с лососем с кусочками лосося, нежнейшим сливочным соусом, свежим шпинатом и лаймом (1,3,4,7)  245,-
15) Тальятéлле с лососем с кусочками свиной вырезки, нежным сливочно-грибным соусом и пармезаном (1,3,7)  230,- 

БУРГЕРЫ
16) Барбекю бургер 100% говяжьего мяса,бекон, барбекю соус,соленный огурец, помидор,  200 g 255,-
 салат айзберг, картофель фри (1,3,10,11)
17) Чизбургер бургер с 100% говяжьим фаршем, майонезом Дижон, листьями салата, помидорами,     200 g 255,-
 рукколой и сыром чедар, подается с картофелем фри (1,3,7,10,11)
18) Ялапенос Бургер бургер с 100% говяжьим фаршем, томатным соусом Сальса, красным луком, листьями  200 g 265,-
  салата, ломтиками копченой колбасы чоризо и перчиками ялапенос, подается с картофелем фри (1,7,11)
19) Цезарь Бургер бургер со стейком  из куриной грудки с римским салатом, соусом, сухариками,   200 g 255,-
 обжаренным беконом подается с картофелем фри (1,3,4,7,10)

ГОВЯДИНА
20) Бифштекс классический стейк из говяжьей вырезки, начиненный кусочками бекона  200 g 385,-
21) Пфефферстейк стейк из говяжьей вырезки с пикантным перечным соусом (1,7,9)  200 g 399,-
22) Бифштекс с белыми грибами стейк из говяжьей вырезки с нежным сметанным соусом   200 g 410,-
 на основе белых грибов (1,7,9)
23) Бифштекс с перцем кайен стейк из говяжьей вырезки с кайенским перцем, подаваемый    200 g 410,-
 с кусочками кукурузы на гриле

СВИНИНА
24) Свиная шейка с фасолью свиная шейка, маринованная в смеси приправ со стручковой фасолью и беконом 300 g 230,-
25) Свиная шейка Барбекю свиная шейка, маринованная в соусе барбекю 300 g 230,-
26) Вырезка Ялапенос свиная вырезка, начиненная перчиками ялапенос, подаваемая с кусочками кукурузы на гриле 200 g 240,-
27) Вырезка с вариацией соусов свиная вырезка с томатным соусом сальса, перечным соусом      200 g 240,-
 и соусом из лука шалот (1,7,9)
28) Свиная отбивная с костями свиная отбивная с костями на гриле подаваемая с соусом из горчицы  300 g  220,- 
 и с глазированным красным луком
29) Гриль-Ассорти «Звонарка» (для 4 человек) – говяжья вырезка, свиная вырезка, куриный стейк,  1000 g 1350,-
 подаваемые на подушке из листового салата, с овощами на гриле и кукурузным початком (7,12)

КУРИНЫЕ СТЕЙКИ
30) Куриный стейк со сметаной и сушенными помидорами (7) 200 g 210,-
31) Куриный стейк Капрезе куриный стейк на гриле запечённый с моцареллой и дольками помидор,         200 g 210,-
 подаваемый с базиликовым песто (7,8)

Меню



КУРИНЫЕ КРЫЛЫШКИ
32) Барбекю куриных крылышек, маринованных в соусе барбекю, с сырным соусом,  12 ks 220,-
 кусочками моркови и огурца, подается с хлебом (1,7,9,10)
33) Буффало куриных крылышек, маринованных в луизианском соусе, с сырным соусом,  12 ks 220,-
 кусочками моркови и огурца, подается с хлебом (1,7,9,10)
34) Медовые куриных крылышек, маринованных в медово-лимонном соусе, с чили соусом,  12 ks 220,-
  кусочками моркови и огурца, подается с хлебом (1,6,9,10,12 )

РЫБА
35) Лосось на рукколе стейк из свежего лосося с кориандрово-лимонным маслом, морской солью  200 g 300,-
 и рукколой, лайм (4)
36) Лосось Сальса стейк из свежего лосося с томатным соусом сальса, свежим базиликом и лаймом (4) 200 g 300,-
37) Форель «Звонарка» запеченная в фольге с ароматным маслом с добавлением розового перца,  200 g 270,-
 тимьяна, петрушки и лайма (4,7)

БЛИНЫ С НАЧИНКОЙ
38) с сыром Эдам, ветчиной и свежими помидорками  135,-
39) ломтиками копченой колбасы чоризо, сыром чедар и луком порей, подается со сметаной (1,3,7)   135,-
40) с моцареллой, базиликом, оливками и свежими помидорками (1,3,7)  135,-
41) с козьим сыром, яблоками, орехами и брусникой (1,3,7,8)  155,-
42) со свежим шпинатом, ветчиной и голубым сыром (1,3,7)  135,-

ГАРНИР
43) Картофельное пюре с петрушкой 55,-
44) Картофель фри к стейку 55,-
45) Картофелина запеченная в фольге со 60,-
 сметаной, зеленым луком и чесноком (7) 
46) Кукурузный початок на гриле (7) 60,-
47) Зеленая стручковая фасоль с беконом 60,-
48) Жасминовый рис 50,-
49) Маленький овощной салат 70,-
50) Горячий багет с чесночным сливочным  55,-
 маслом (1,7) 
51) Хлеб (1,7) 40,-

ДЕСЕРТЫ
52) Шоколадный фондан свежеприготовленный шоколадный тортик с ванильным кремом, украшенный бананом и вишнями (3,6,7) 130,-
53) Горячая малина ванильное мороженое с горячей малиной, украшенное свежей мятой и домашними взбитыми сливками (2,6,7) 120,-
54) Домашний торт в ассортименте    89,-

СЛАДКИЕ БЛИНЧИКИ
55) с бананом, нутеллой и домашними взбитыми сливками (1,3,6,7,8)  125,-
56)  с творожно-медовой начинкой и вишнями (1,3,7)     125,-
57) с яблоками, ванильным мороженым с кленовым сиропом и грецкими орехами (1,3,7)  140,-
58) с горячей малиной, ванильным мороженым и домашними взбитыми сливками (1,3,7)    140,-
 
ЗАКУСКИ К ПИВУ
Чипсы  60,-
Орешки (8)  60,-
Соленые палочки  50,-
Оливки зеленые и черные 100 g  65,-

Список пищевых аллергенов, требующих маркировки согласно директиве ЕС 1169/11:

1) Зерновые, содержащие глютен и продукты из них
2) Pакообразные и продукты из них
3) Яйца и яичные продукты
4) Рыба и рыбопродукты
5) Арахис и изделия из него
6) Соевые бобы (соя) и продукты из них
7) Молоко и молочные продукты

СОУСЫ И САЛЬСА ГОРЯЧИЕ СОУСЫ
Томатный соус Сальса    45,-
Остро-сладкий чили соус (3,7)  45,-
Барбекю соус    45,-
Сырный  соус (7,10)  45,-
Соус Тартар (7,10)  35,-
Сметана (7)   35,-
Дижонская горчица (10)  35,-
Жирная горчица (10)  15,-

Перечный соус (1,7,9)   45,-
Грибной соус     55,-

8) Орехи и изделия из них - это все виды орехов
9) Сельдерей и продукты из него
10) Горчица и продукты из нее
11) Семена кунжута (кунжут) и продукты из них
12) Диоксид серы и сульфиты в концентрациях свыше 10 мг/кг, мл/л
13) Люпин и продукты из него
14) Моллюски и продукты из них



Restaurace Zvonařka
Šafaříkova 1

 Praha 2 Vinohrady
info@restauracezvonarka.cz

Mob: +420 608 251 989
Tel: +420 224 251 990

Ičo: 257 28 041


